Skwierawski Stefan / 2.09.1952-
Urodził się dnia 2 września 1952 roku w Kołczygłowach ,w powiecie bytowskim  woj. pomorskim
W latach 1971-1976  studiował na Akademii Rolniczej  /Uniwersytet Przyrodniczy/ w Poznaniu na wydziale -technologia żywności .Pracę magisterką napisał nt. przetwarzania grzybów i stał  się wybitnym specjalistą w tej dziedzinie.
Jakiś czas po studiach –około 10 lat był zatrudniony w Bydgoskim Przedsiębiorstwie Produkcji Leśnej „ Las „ w Brusach jako kierownik kontroli jakości. Był również nauczycielem zawodu  w Zasadniczej Szkole Zawodowej nr 2 w Chojnicach, Filia w Brusach .
Dzieje zakładu spożywczego 
Zakład Produkcji Spożywczej ,którego właścicielem jest Stefan Skwierawski powstał wiosną  1989  roku jako wytwórnia koncentratów lodów w proszku, a jesienią tego samego roku uruchomiono produkcję koncentratów spożywczych i podjęto  konfekcjonowanie przypraw. 
       W 1990 roku zakres działalności zakładu został poszerzony o suszenie grzybów i ich sprzedaż w opakowaniach detalicznych.

        W kolejnych latach asortyment zwiększał się o wyroby –grzyby i półprodukty kulinarne przeznaczone dla zakładów gastronomicznych, a także o koncentrat i granulat , którego nikt nie wytwarza w Polsce.

Produkcja odbywa się w halach przy zachowaniu wszelkich wymogów higienicznych i sanitarnych ,wymagań unijnych .

Stosuje się różne receptury produkcji ,wykorzystując zarówno tradycyjne i nowoczesne .
Rocznie zakład skupuje  średnio 20 ton suszonych grzybów oraz ca 
60 ton świeżych owoców leśnych( żurawina, borówka, jagoda).

Zakład  realizuje proces produkcji w oparciu o dyrektywy unijne ,wdrażane na podstawie programu systemu HACCP. System Unii Europejskiej pod nazwą HACCP wdrożony w Polsce obejmuje zagrożenia przy produkcji żywności i jej obronie  oraz ma zapewnić bezpieczeństwo żywności poprzez identyfikację i oszacowanie skali zagrożeń.
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Profil-zakres działania-skup  i przetwórstwo runa leśnego, 

                                     -artykuły spożywcze –produkcja - hurt i detal

Pracownicy  : stali i sezonowi / doraźni/
Technologia wytwarzania :  wyklucza stosowanie konserwantów chemicznych

Naturalne produkty z Borów Tucholskich, zdrowa żywność –bez konserwantów
Oferta sprzedaży
 1.Grzyby leśne-  suszone,

 2.Mączki i grysy grzybowe

 3.Koncentrat i granulat grzybowy

 4.Przetwory z owoców leśnych ( żurawina,borówka jagoda)

5.Nektary z owoców leśnych

  6.Koncentrat lodów w proszku i wafle do lodów

 7.Nalewki owocowe 32%
Wartości witaminowe oferowanych produktów 
ŻURAWINA: wg literatury przetwory z żurawiny stymulują działalność 
gruczołów dokrewnych, działają przeciwbakteryjnie i przeciwwirusowo, usuwają

chorobliwe zmęczenie, ból głowy i bezsenności,  mogą być pomocne w nadciśnieniu , arteriosklerozie, otyłości , chorobach dróg moczowych i zapobieganiu kamicy nerkowej. Sok z żurawiny wraz z miodem ma być skuteczny przy silnym kaszlu , anginie i chorobach reumatycznych.

          BORÓWKA : przetwory z borówki odznaczają się wybornym smakiem i przyjemnym aromatem. Są dobrym surowcem na wina. Dzięki zawartości substancji czynnych , a zwłaszcza glikozydu arbutyny owoc borówki brusznicy jest lekiem. Arbutyna , zwłaszcza w obecności garbników i flawonów (które też 
znajdują się  w  brusznicy ) działa moczopędnie i odkażająco, powoduje też

energiczniejsze wydalanie szkodliwych dla organizmu produktów przemiany materii.  Leki arbutynowe stosuje się w stanach zapalnych , zakażeniach dróg moczowych i pęcherza. Liść borówki brusznicy wchodzi w skład mieszanki ziołowej Urosan.

          JAGODA :  ma spore znaczenie w medycynie oficjalnej i w lecznictwie ludowym. Czernice albo wytworzone z nich preparaty regulują działanie naczyń kapilarnych oczu, dzięki czemu poprawiają ostrość widzenia. Stosuje się je do 

zwalczania tzw. kurzej ślepoty. Głównymi substancjami czynnymi są garbniki oraz mirtyllina. Susz czernicy stosuje się do leczenia biegunek spowodowanych zakażeniem albo zatruciem. Jest przydatny w zwalczaniu owsików oraz glist ludzkich. Wchodzi w skład mieszanki przeciwbiegunkowej Tannosan oraz przeciwcukrzycowej Diabetosan.

Sprzedaż

1.Sklep internetowy

2.Sklep firmowy „ŻURAWINKA”
3.Stoiska w sklepach spożywczych w Brusach 

4.Hurtownie spożywcze w Krakowie,Wrocławiu,Katowicach,Poznaniu,Szczecinie,Legnicy,Rzeszowie,

Chojnicach
Najważniejsi partnerzy

1.Makro Cash  and Carry Polska S.A.

2.Sklepy sieci NETTO

3.Kamis- Przyprawy  S.A.

4.Prymat -Spółka z OO.

5.Hochland AG
Znaczenie zakładu

Zakład  S. Skwierawskiego znajduje się w Brusach ,czyli w samym sercu Borów Tucholskich i  promuje ten region, szczególnie Brusy i gminę -rozsławia grzybami i leśnymi smakołykami w przetworach i suszu ,pochodzącymi głównie z pomorskich lasów nieskazitelnych ,czystych i nieskażonych .

Zakład bierze udział w targach reprezentujących wytwórców żywności najwyższej jakości. Ponadto tworzy dalszą perspektywę i możliwości dla rozwoju rynku produktów wytwarzanych metodami tradycyjnymi i ekologicznymi.

Jest realizatorem pomorskiego rynku żywności ekologicznej, mając poważny wkład w dziedzictwo kulinarne naszego regionu.

Zakład realizuje szczytne ideały patriotyzmu gospodarczego poprzez lansowanie zdrowej żywności-o naturalnych smakach ,aromatach, zapachach i kolorystyce. Hasła ” Wiem co jem” i „Najlepsze z Borów Tucholskich” są tu zasadne i oddają w pełni charakter tej działalności produkującej zdrową żywność .
Firmy Fungopol i ZPS Stefana Skwierawskiego to   liczące się w regionie firmy ,zajmujące się przetwórstwem runa leśnego. Oferują ,co najlepsze w Borach Tucholskich . Konkurują z sobą, ale jest to zdrowa rywalizacja i zarazem współpraca. Zgarniają najwyższe nagrody na konkursach ,rozsławiając nasze miasto  i pokazując walory naszej gminy .Właściciele tych zakładów to ludzie twórczy, wybitni fachowcy ,przedsiębiorczy  i innowacyjni  , otwarci na nowe koncepcje i trendy w zawodach, które są ich posłannictwem i misją. 
Nagrody
-Złoty medal za nektar żurawinowy podczas Targów Zdrowego Życia i Żywności w Tarnowie w 2003 roku –Zakład  otrzymał tytuł Eco Life 2003 

-Medal Towarzystwa  Promocji  Zdrowego Życia i Żywności dla koncentratu grzybowego wielogatunkowego za walory smakowe ,zdrowotne i jego popularność na rynku

-Medal na konkursie Mercurius  Gedanensis podczas Międzynarodowych Targów w Gdańsku –hitem eksportowym został borowik szlachetny Fungopolu i borówka niskosłodzona do mięs Stefana Skwierawskiego

-2007 rok-certyfikat / na VII Konsumenckim Konkursie Jakości Produktów „Najlepsze w Polsce” /The best in Poland/ .Godło „Najlepsze w Polsce” jest usankcjonowane w Unii Europejskiej , jest prestiżowym wyróżnikiem solidności i jakości pracy .Jednocześnie to wyselekcjonowanie firm wiarygodnych i najlepszych spośród dobrych 

-wyróżnienie POLFOOD- akt nadania tytułu „Hit 2007 „za koncentrat grzybowy wielogatunkowy

-pomorski „Hit 2008” –  Pomorski Gospodarczo-Samorządowy „Hit 2008 r.”  w kategorii : rolnictwo i przetwórstwo żywności za nektar żurawinowy i całe owoce żurawiny w soku żurawinowym

-Nagroda na Międzynarodowych Targach Konsumenckich w Łodzi  „Natura  Food 2010” w dniu 25.10.2010 r. za nalewką żurawinową .”Nalewka   ma na swym koncie Rubinowy hit ,a teraz dostała kolejną nagrodę 

-Tytuł „Hit rubinowy z gwiazdką „ za żurawinę błotną niskosłodzoną na Konkursie Gospodarczo- Samorządowych” Hitów Pomorza 2011 „z dnia 7.06.2011 roku -jako produktu bez konserwantów 
-Tytuł :Hit rubinowy z dwiema gwiazdami” za produkcję nalewek owocowych 

 Hit Pomorza i Kujaw 5.06.2012
Działalność społeczna
Stefan Skwierawski jest długoletnim członkiem Zrzeszenia Kaszubsko-Pomorskiego w Brusach  i sympatykiem wielu stowarzyszeń i organizacji pożytku społecznego i kultu religijnego  w  Brusach. 
Jest członkiem zarządu Ogólnopolskiej Izby Przetwórców i Eksporterów Runa Leśnego od 2004 roku .

Jest członkiem założycielem Kurkowego Bractwa Strzeleckiego w Brusach i Starszym tego Bractwa od chwili powstania tj od 22.08.1998 roku.
Długoletni członek Cechu Rzemiosł Różnych i Przedsiębiorczości w Chojnicach ( członek zarządu).W zakładzie wyszkolonych zostało 25 uczniów w zawodzie Operator maszyn i urządzeń przemysłu spożywczego.
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